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O P E N 

 
S U M M E R    1 8. 0 4. - 3 0. 0 9.  
MO- FR    05 PM  
SAT+SUN 12 PM 
SANDWICHES | CAKES      SAT+SUN 12 - 16 PM 
KITCHEN                            MO-SUN 05 - 22 PM  

 
W I N T E R    0 1. 1 0. - 1 2. 0 4.  
MO- SAT 05 PM 
SUN       03 PM  
COZY SUNDAY | KAISERSCHMARRN 
SUN 03 PM- 06 PM  
KITCHEN MO - SUN 05 - 22 PM 

 
 

kontakt@ restaurant - wohlers.  de 
restaurant-  wohlers.  de 
www. instagram. com/ restaurant_wohlers 
+ 49408198999 
WOHLERS informiert: 
DAS WOHLE RS IS T BA RGELDLOS, WIR BI TT E N UM 
ZAHLUNG MI T KAR TE 
CARD PAYM ENT ONLY 

 
 
 
 

 
LE PETIT   
BARFOOD | SNACK |  STARTER …H O W E V E R  
… K L E I N E  T E L L E R  F Ü R  D I E  V I E L F A L T .    
           
L a c k i e r t e r  S c h w e i n e b a u c h                   9 , 5  
As iat ischer  Krautsalat  |  Kor iander-Z i t ronen Mayo  
Buchenpi lz  |  Terr iyak i  Sud |  Schwarten-Popcorn 
 
P e t i t  M o u l e s  m a r i n i è r e s                    1 1 , 5  
SYLTER Miesmuscheln |  Sauerte igbrot   
Sud von Wurzel-Sel ler iegemüse |  Weißwein |  Ol ivenöl  
 
K a t t e n d o r f e r  B e r g k ä s e  |  D e m e t e r                8 , 5  
Aufgeschlagene,  ka lte Butter  |  Sauerte igbrot  



WOHLERS 
MOULERIE|BISTRO|BAR 

 

 
VORSPEISE 
G a z p a c h o   A n d a l u z 9 , 5  
Gurke | Tomate | Paprika | Basil ikum Öl  
FeuFou Sauerteigbrot  

 
G e b r a t e n e r S p a r g e l |  S p a r g e l h o f B u l h u i s 1 4 , 8 
Burratina | Parmesan | Zitronen - Basil ikum Öl 
Tomaten Sugo | Wildkräuter 

 
G e f l ä m m t e s J a k o b s m u s c h e l  C a r p a c c i o 1 6 , 5 
Apfel | Fenchel | Radieschen | Maracuja- Buttermilch 
Forel lenkaviar | Zitronen - Dill Butter | Sauerteigbrot 

 
T a r t a r e d e b o e u f c l a s s i q u e 

 9 0  G r V S  1 8 |  1 8 0 G r  H G  2 7 
Cornichons | Schalotten | E i | Kapern 
Pommes Frites | F r i s é e u n d B l a t t s a l a t 

 
S O - D O  
W O H L E R S V O R S P E I S E N V A R I A T I O N f ü r 2  | 2 5 , 5 
WOHLERS V or sp e i se n - V ar i a t i on au ch f ür 4 - 6 - 8 ode r m ehr 
P a s s e n d au c h a l s H a u p t g a n g 

 

SALAT - V E G A N - 
C e a s a r ' s  S a l a d                         1 8 , 5   
d a z u  g e g r i l l t e  H ä h n c h e n b r u s t            5   
Römersalat  |  Ceasar Dressing | gehobelter Parmesan  
gebratener Speck | Sauerteig Croutons                                      
 
O c h s e n w e r d e r  B l a t t s a l a t  |  B e i l a g e           7 , 5            
Ochsenwerder Blattsalate | Gepickelter Kürbis 
Kürbiskerne | marinierte Zwiebeln | Z i t ronenvinaigrette 

 

MOULERIE 
INSEL SYLT | SÜDKAP | HÖRNUM 
Es gibt keine besseren. Volle Ladung in Bezug auf Aromen, 
Fleischmenge, Zeit im Wasser und Frische. 

Moules marinières    2 4, 5 
SYLTER Miesmuscheln 
Sud von Wurzel-  Sel leriegemüse | Weißwein | Olivenöl 
Sauerteigbrot 

 
Moules Frites    2 8, 5 
SYLTER Miesmuscheln 
Sud von Wurzel-  Sel leriegemüse | Weißwein | Olivenöl 
Pommes Frites | Estragon - Mayonnais
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KLASSIKER 
W i e n e r  S c h n i t z e l v .  K a l b                                                             2 9 , 5 
Holsteiner Kalbsoberschale 
Kartoffel-  Gurkensalat | Preiselbeeren | Zitrone 

H a u s g e m a c h t e K ä s e s p ä t z l e                                                        2 3 , 5 
Rotes Zwiebel-  Confit | Röstzwiebeln 
Blattsalat Zitronenvinaigrette 
Orig inalbergkäse  von der Sel l thürner  Käsküche |  Oberstdorf  
 

MENÜ 3 - G a n g                  4 8 
VORSPEISE  | P e t i t  M o u l e s  m a r i n i è r e s 
SYLTER Miesmuscheln | FEU FOU Sauerteigbrot 
Sud von Wurzel-  Sel leriegemüse | Weißwein | Olivenöl 
 
HAUPTGANG | H a m b u r g e r  F l a n k e  u n d  P o m m e s        3 2  
F lanksteak von der Pommerschen Färse       
U n s e r  F l e i s c h  F a v o r i t ,  s e h r  a r o m a t i s c h ,   
l a n g f a s e r i g e  S t r u k t u r … m i t  e t w a s  B i s s    
Pommes frites | Gekräuterte Heubutter 
Ochsenwerder Blattsalat |Zitronen Vinaigrette     
  

DESSERT | M o u s s e a u c h o c o l a t  p a r i s i e n n e 
60 % Bitter Couverture | Olivenöl | Maldon Salz 
 
PASTA  
T a g l i a t e l l e  a l  L i m o n e             2 5  
Gebratene Poveraden und Pfifferlinge  
Parmesan-Zitronensauce | Pistazienkerne 
 
HAUPTGANG 
- V E G A N -   
B r e t o n i s c h e  A r t i s c h o c k e                              2 4 , 5  
Gremolata | Panisse 
Citrus-Sauerrahm | Schalotten Vinaigrette | Tomatensalsa 
 
G e b r a t e n e s  S t e a k  v o m  T u n a                          3 1  
Charlotten-Mangosalat | Queller 
Palbohnencreme | Koriander 
 
F i s h  &  C h i p s          2 6  
Rotbarschfilet | Ochsenwerder Blattsalat                 
Hausgemachte Remoulade |  Granatapfel  
Pommes Frites | Himbeeressig 
 
H a m b u r g e r  F l a n k e  u n d  P o m m e s          3 2  
F l a n k s t e a k  von der Pommerschen Färse       
U n s e r  F l e i s c h  F a v o r i t ,  s e h r  a r o m a t i s c h ,   
l a n g f a s e r i g e  S t r u k t u r … m i t  e t w a s  B i s s    
Pommes frites | Gekräuterte Heubutter 
Ochsenwerder Blattsalat |Zitronen Vinaigrette     
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D E S S E R T  

M o u s s e  a u  c h o c o l a t  p a r i s i e n n e    9 , 5  
60% Bit ter  Couverture 
Ol ivenöl  |  Maldon Sa lz  
 
C r è m e  b r û l é e  c l a s s i q u e                  8   
 
S a l z k a r a m e l l  B r o w n i e      4 , 5   
Kle iner  B lock  r idge cake |  Sa lzkaramel l   
 
T o p f e n m o u s s e  m i t  m a r i n i e r t e n  E r d b e e r e n    8 , 5  
 
C a f é  G o u r m a n d                                       1 3 , 5   
Espresso |  Sa lzkaramel l  Brownie 
Mousse au Chocolat  
Hausgemachte Schokolade mit  gerösteten Mandeln 
 
 
VEGAN 
Y U L I I A  K O L T U N I V A  P Â T I S S E R I E  | H A M B U R G  
K a l t e  H e i d e l b e e r - K o k o s  P r a l i n e                 1 1 , 5  
m i t  f l ü s s i g e r  H i m b e e r f ü l l u n g                                     
Softe is  |  Maracuja  +  Himbeer Gel  |  Beeren  
 
 
S o f t e i s   
S o f t  G e l a t o   
B i o  &  V e g a n  -  T o r i n o - I T  
m i t  
O l i v e n ö l  -  M e e r s a l z                                       8  
o d e r            
S a l z k a r a m e l l          7 , 5  
N a t u r           6 , 5  
 
S o f t  A f f o g a t o                                            5  
Soft  Gelato |  Espresso  
 
 

D E S S E R T  C O C K T A I L  
L i q u i d  T i r a m i s u              1 1  
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FREE FRESH SOBER 0 , 1 5 | 0 , 7 5 

N E U 

WOHLERS HAUSGEMACHTER KEFIR 0,0% 6 , 5 

MERLOT 
WASSERKRISTALL KEFIR – ROSINE  
MERLOT TRAUBE 

 
 
 
 
 

- B i o - 
K o m b u c h a 
B o u c h e , B e r l i n ,  D e u t s c h l a n d 
Pet Nat " Melonbuzz" 2 9 
J a s m i n t e e , A s s a m - T e e , K o m b u c h a - K u l t u r , 
M e l o n e , S z e c h u a n P f e f f e r , Z i c h o r i e n w u r z e l 
f laschengärung | harmonisch | köstl ich | bester kombucha 

-  N A T U R  - 
J a n  K l i m e š ,  T s c h e c h i e n 
F e r m e n t i e r t e s B i r k e n w a s s e r 3 3  
u n d  T r a u b e n s c h a l e n 
ohn e z u ck er fe rm en t i er t | o hne ex t ra w ass er 

 
U t o p i a , B ö h m e n , T s c h e c h i e n 
UTOPIA Feinessig 
Quitte, Apfel 
würz i g | h er b | be le be nd | e i c hen fa ss 
S h o t 3 c l |  6 , 5 
B ö h m e n S p r i t z 0 , 3 l  | 9 , 5 
U t o p i a  |  T o n i c 
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U NS E R E W EINE 
etliche raritäten von unseren persönlichen favoriten. 
hervorragende weine von sehr l iebevollen weinbauern. 
einiges an naturwein, nichts kompliz iertes,  einfach nur 
natürl ich, denn wein, ohne i rgendeinen zusatz, kann kein 
fehler sein. wir schenken unsere weine in 0 , 15 l aus. 

 
P e r l a g e 0 , 1 5 | 0 , 7 5 

 
-  N A T U R  - 
K o o p e r a t i v e  t e r n h e i m  c / o  W O H L E R S 
C a r l K o c h ,  O p p e n h e i m , R h e i n 
O P N A T 4 6  
Pet Nat | R i e s l i n g | S c h e u r e b e 
f r i s ch | f r uc ht i g | pe r l ag e l i k e c ham pag n er 

W e i n g u t E t i e n n e , L o i r e ,  F r a n k r e i c h 
C r é m a n t R o s é E t i e n n e 7 , 5  | 4 3  
C a b e r n e t  F r a n c 
fe in | etwa s g rap ef ru i t | e r f r i s che nd 

 
A u s d e m F a s s 0 , 1 
D o m u s V i n i ,  V e n e t o , I t a l i e n 
P r o s e c c o B i a n c o F r i z z a n t e , 6 , 5 
G a r g a n e g a , T r e b b i a n o 
nac hha l t i g | b lüh en de b lü ten | z ar t f r uc ht i g | l ebe nd i g 

 
-  N A T U R  - 
A z i e n d a  C o d e l l o V i n c e n z o , V e n e t o 
P e t N a t F r i z z a n t e 3 6  
G l e r a , V e r d i s i o , B i a n c h e t t a 
krä f t i g | a rom a t i sc h | t ro c ke n | f r i sch | s t ro hg e lb 

 
 

0 , 0 % 0 , 1 | 0 , 7 5 
 

F r i z e r o , V e r o n a , V e n e t i e n 
Frizero blanco 7  | 3 9  
Garganega, Pinot Grigio 
e l eg an t | f r i sc h | we iß e f r üc ht e | w i ldb lum e 

 
 

C i d r e 0 , 7 5 

C i d e r i e d e l a B r i q u e , C o t e n t i n , N o r m a n d i e 
C i d r e 2 4  
t r ad i t io ne l l | f r i sch | t ro ck e n | ke ram i kb ec he r 
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R o s é 0 , 1 5 | 0 , 7 5 

-  B I O  - 
W e i n g u t H e c h t &  B a n n i e r ,  L a n g u e d o c 
N o u v e l l e  V a g u e R o s é 

 
 

7 , 5 

 
 
|  3 3  

G r e n a c h e | C a b e r n e t  S a u v i g n o n | C i n s a u l t 
f r i s ch e f r üc ht e | l eb end i g | f r i sc h | kn ac k i g | m i ne ra l i sc h 
sur f jung s a us f ran k re i c h m a che n bes t en bi o w e i n. . 

 
W e i n g u t  T i n a P f a f f m a n n ,  P f a l z  

S t . L a u r e n t 
ty pi sch s ch ön na ch him b ee re | e rd be er e 

7 , 5  | 3 3 

wund er bar er s pe i s eb eg le i te r    

O r a n g e 
 

0 , 1 5 
 
| 
 

0 , 7 5 

-  N A T U R  -    

C a r l K o c h ,  O p p e n h e i m , R h e i n    

G e w ü r z t r a m i n e r 
blü he nde wi es e | b i s sch en r ose | g a r t en k räu te r | wü rz e 
z ärt l i ch s t e ta nn in s t ru k tu r | bes te ns z um g ut en e ss en 

  4 1  

W e i s s 
 

0 , 1 5 
 
| 
 

0 , 7 5 
 

-  B I O  - 
W e i n g u t  C l a u d e V i a l a d e , Languedoc,  F r a n c e 
P i c p o u l b l a n c 7 , 9  |  3 6 
der SYLTER MUSCHEL w e in | nor ds ee f r i sc h | z i t r us 
m ine ra l i sc h w ie s te in che n se in k önn en | s pr i tz i g e r a pe r i t i f 

 
W i n z e r g e n o s s e n s c h a f t R é u n i s d e C é b a z a n 
B é z i e r s , L a n g u e d o c 
A n c i e n s T e m p s 6 , 5  |  2 9 
C h a r d o n n a y , S a u v i g n o n B l a n c 
m ark tp l a tz | som m er na ch t | z i t rus | exo t i s ch 
cha rd onn ay un d Sa uv i g no n B l an c bes t 

 
-  B I O  - 
W e i n g u t  B r e n n f l e c k , S u l z f e l d ,  M a i n 
S i l v a n e r 6 , 8  |  2 9 
R ö d e l s e e r K ü c h e n m e i s t e r 
fam i l y | le id en sch af t | kra f t vo l l | wü rz i g | s ch ni tz e l m us s 

 
-  B I O  - 
W e i n g u t J o h a n n e s H i r s c h ,  K a m p t a l ,  Ö s t e r r e i c h 
G r ü n e r V e l t l i n e r 3 2 
pf i r s i chg a r t en | g e lb er ap f e l | q ui t te | kam i l l e 
exo t i sc he Ma ng o | z ur üc kh a l te nd | l e i ch t | e twa s sa f t i g 
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-  N A T U R  - 
W e i n g u t H a g e r ,  K a m p - N i e d e r ö s t e r r e i c h 
G e m i s c h t e r  S a t z 3 9 
u . a .  F r ü h r o t e r  V e l t l i n e r ,  R i v a n e r ,  W e i ß b u r g u n d e r , 
G r ü n e r V e l t l i n e r , R i e s l i n g , S a u v i g n o n b l a n c 
no cu vé e | g em e i nsam er be r g | m ar i l le | apr i ko se | er le s en 
50 j ä hr i g e r ebs tö c ke 

 
 

C h â t e a u d e l a  G r a n g e , M u s c a d e t , F r a n c e 
M u s c a d e t 

  
3 5 

Melon de Bourgogne 
" m usca de r i sc h" g o ld en | f l or a l | m in er a l i s ch | z i t ro nig 
40 j ä hr i g e t rau be n m ac he n c rem i g en w e i n 

   

V i g n o b l e  C o g n é ,  L o i r e , F r a n k r e i c h 
   

S a u v i g n o n B l a n c 7 , 
t i pi co | l i eb l ing s w e ing u t | f r i sc h g em äh t es g ras | s t ach e lb ee re 
joha nn i s be er e | w e iß er p f i rs i c h 

6 | 3 6 

I l C o n t e  V i l l a  P r a n d o n e , M a r k e n ,  I t a l i e n 
   

„ V i z i u s " 7 | 3 1 
B l a n c d e N o i r 
s t ro hg e l b |  z a r t | fe in | le i c ht es f ood u nd m e er 

   

 
 

- D E M E T E R - 
S i m o n e u n d S v e n L e i n e r , P f a l z , D e u t s c h l a n d 
R i e s l i n g 3 9 
wied e r e twa s s t e i nc he n | g e l be F rü ch te | d em en t spr ec he nd le be nd i g 
le i c ht fü ß i g | sc hö n | pu nk t 

- D E M E T E R - 
S i m o n e u n d S v e n L e i n e r , P f a l z , D e u t s c h l a n d 
W e i ß e r B u r g u n d e r 8 | 3 7 
k l ar | d ro i g m i t e twas k a l k | schm e l z | l ä ng e | z u a l lem , was Sp aß m ach t 

 
- BIO - 
W e i n g u t  T i n a  P f a f f m a n n , P f a l z 
G r a u b u r g u n d e r 3 9 
run de f rü ch te | wü rz e | e i n wenig m in er a l i tät | f r i sch m i t kö rp er 
pass t j a im m er 

 
- D E M E T E R  |  N A T U R - 
M i c h a e l G i n d l , W e i n v i e r t e l , Ö s t e r r e i c h 
„ F l o r a " 3 8 
G e l b e r M u s k a t e l l e r , R i e s l i n g , S ä m l i n g 
re i f e ana nas | g r ap ef ru i t | h auc h krä ut e r u nd m inz e 
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R o t 0 , 1 5 | 0 , 7 5 

 
- BIO - 

  

K o o p e r a t i v e t e r n h e i m c / o  W O H L E R S   

C a r l K o c h ,  O p p e n h e i m , R h e i n   

S a n k t  L a u r e n t , K o m p a k t 
bea ujo l a i s f r i sc h | wun de rba r b ee r i g | sup er ju i cy | küh l 

 2 9 

Pierre Amadieu , Côtes du Rôhne , Frankreich 
  

A m a d i e u ,  C ô t e s d u R ô h n e 7 , 8 | 3 9 
G r e n a c h e , S y r a h 
rub in ro t | krä f t i g | c as s i s | g raph i t | ang e ne hm e t i e fe | wil  d 

  

- B I O - N A T U R - 
  

Čačík, Mähren, Tschechien   

C a b e r n e t M o r a v i a 
fasz in ie re nde r du f t | l e i ch te würz e | c as s i s | k rä f t i g 
soh n v on c abe rn e t f ra nc + z weig e l t 

 3 4 

- B I O -   

D o m a i n e R o c h e - A u d r a n , R h ô n e , F r a n k r e i c h   

M e r l o t M é d i t e r r a n é e 
le uch t end | sau er k i r sch e | pf l aum e | br om be er e | s af t i g - sc hl an k 

 3 1 

-  B I O  |  N A T U R  -   

F a t t o r i a D i G r a t e n a , C h i a n t i , I t a l i e n   
S a n g i o v e s e  4 3  
wei ch | v ol lm un dig | a usg ew og en | t i pi co | b i ld er buc h es sen sb eg le i tung 

 
- B I O - 
W e i n g u t  V i l l a C a r u m è ,  T r a p a n i , S i z i l i e n 
N e r o d ’ A v o l a 7 , 2  | 3 3 
bee r i g | van i l l e | w ürz n o ten | z wet sc hg en | l a kr i tz e | ka k ao f r uc ht i g | 
ausg ew og en 

 
V i g n o b l e  C o g n é ,  L o i r e , F r a n k r e i c h 
C a b e r n e t  F r a n c 8 , 2  | 3 9 
l i eb l i ng s w e i ng u t | ho l z | e le g anz | f r i s ch | k i rs ch e | w a l df rü ch te 
etwa s sc ho ko l ad e 

 
- B I O - 
D o m a i n e G a b a r o n , L a n g u e d o c , F r a n k r e i c h 
G a b a r o n 8  |  3 6 
S y r a h , G r e n a c h e , M o u r v è d r e 
f r uc ht be to nt | d un k l e be er e n | k i rs ch en | p f l aum e n | wü rz i g krä f t i g 
run d | ha rm on i s ch 

 
- B I O  |  N A T U R  - 
A n d r á s  M á t y á s , N o v á V i e s k a ,  S l o w a k e i 
F r a n k o v k a M o d r á 4 4 
B l a u f r ä n k i s c h 
f r uc ht i g e r | k rä f t i g e r | wal d rom an t i k | fe in e w ürz e wa ld bee re n 
k i rs ch en am g aum e n | w e i ch | ru nd | l i eb l i ng s 
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W e i n g u t  V i l l a P r a n d o n e ,  M a r k e n 
Z i p o l o M o n t e p u l c i a n o 4 4 
M o n t e p u l c i a n o , M e r l o t , S a n g i o v e s e 
e i ch en fäs se r 16 m on at e | f l a sch e 12 m on at e | t ie f | rub i nro t | in ten s i v 
joha nn i s be er e | p f l a um e | h arm on ie | g ewürz e | va ni l l e | l a k r i tz e 
fü r a l le br at en d ie se r w e l t 

 
- BIO | NATUR - 
P o r t a B o h e m i c a , B ö h m e n , T s c h e c h i e n 
P i n o t N o i r 4 2 
f r i s ch | h arm o ni sc h | han d g ee rn te t | e i c he nfä ss er 
seh r ausg eg l i ch en | so r t en ty pis ch 


	O P E N
	VORSPEISE
	MOULERIE
	Mousse au chocolat parisienne   9,5
	MERLOT

	U NS E R E W EINE

